
À votre service depuis 1870



745 MIGNONETTE DE PÂTÉ EN CROÛTE PISTACHÉE �����������������������������������������������������������������������������  30�00 € / kg

878 MIGNONETTE DE PÂTÉ EN CROÛTE DE VOLLAILE AU FOIE GRAS DE CANARD ET PLEUROTES ���������������� 42�00 € / kg

637 PAIN SURPRISE AU SEIGLE (6 PERSONNES) ������������������������������������������������������������������������������������
Garni de saumon fumé, jambon cuit et fumé, salami danois, saucisse de foie et fromage

26�00 € / pièce

639 PAIN SURPRISE AUX NOIX (6 PERSONNES) �������������������������������������������������������������������������������������
Garni de saumon fumé, jambon cuit et fumé, salami pur porc, mousse de canard et fromage

30�00 € / pièce

667 PAIN SURPRISE AUX FIGUES (6 PERSONNES) ���������������������������������������������������������������������������������
Garni de foie gras, jambon d’Aoste, comté et fromage ail et fines herbes

35�00 € / pièce

657 PLATEAU DE MINI FEUILLETÉS À CHAUFFER ���������������������������������������������������������������������������������
Bouchée aux escargots, mini pizza, mini tarte flambée, sésame, friand aux knacks et chou mozza

21�00 € / plateau

651 SALAMI AU PARMESAN ET À LA TRUFFE D’ÉTÉ PRÉTRANCHÉ (80 GRS) ���������������������������������������������� 6�00 € / pièce

879 BOITE DE 16 VERRINES �������������������������������������������������������������������������������������������������������������
Noix de St Jacques - fondue de tomates, tartare de saumon – crème de concombre
Fromage aux herbes - compotée de poivrons, crème de ciboulette et tomates

24�00 € / boîte

Pour l’apéritif
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779 SAUMON FUMÉ D’ECOSSE «LABEL ROUGE» �������������������������������������������������������������������������������������  72�00 € / kg
835 FOIE GRAS DE CANARD AU COGNAC «IGP SUD-OUEST OU LABEL ROUGE» �������������������������������������������  160�00 € / kg
834 FOIE GRAS D’OIE PARFUMÉ AU GEWURZTRAMINER ALSACE ��������������������������������������������������������������  190�00 € / kg
831 BOCAL DE FOIE GRAS DE CANARD MARINÉ AU COGNAC (200 GRS) ������������������������������������������������������� 35�00 € / pièce
849 BOCAL DE FOIE GRAS DE CANARD MARINÉ AU COGNAC (400 GRS) ������������������������������������������������������� 63�00 € / pièce
682 CHUTNEY DE FIGUES (30 GRS) �������������������������������������������������������������������������������������������������������� 1�80 € / la part
845 GELÉE DE SAUTERNES (100 GRS) ����������������������������������������������������������������������������������������������������� 2�80 € / la part

865 ASSIETTE «DÉLICES DU TERROIR» �������
Pâté en croûte de chevreuil, jambon supérieur, terrine 
de canard 
Ballotine de pintade aux amandes, salade de carottes 
et céleri

12�80 € / pièce

868 ASSIETTE «DÉLICES DES FLOTS» ���������
Saumon et cabillaud cuit, terrine aux 3 poissons et 
cocktail de crevettes

18�00 € / pièce

869 ASSIETTE «DÉLICES DU GOURMET» �����
Foie gras de canard maison, filet de canard fumé, 
terrine de chapon au miel et jambon Noir de 
Bigorre 

21�00 € / pièce

606 ESCARGOTS EN COQUILLE (LA DOUZAINE) ������������������������������������������������������������������������������������ 9�80 € / la douzaine

Saumon fumé & Foie gras
élaborés par nos soins

Assiette d’entrée

Escargots de Bourgogne
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765 TOURTE AU SAUMON ET AUX ÉPINARDS ���������������������������������������������������������������������������������������������  26�00 € / kg
764 TOURTE AUX 3 POISSONS BLANCS ET PETITS LÉGUMES ������������������������������������������������������������������������  26�00 € / kg
769 TOURTE AU CHAPON À LA CRÈME DE VIN CHAUD ET AUX CHAMPIGNONS ������������������������������������������������  28�00 € / kg
766 TOURTE AUX TROIS SUPRÊMES À LA FLEUR DE BIÈRE ��������������������������������������������������������������������������  22�80 € / kg
760 TOURTE AU RIESLING �����������������������������������������������������������������������������������������������������������������������  18�50 € / kg
767 TOURTE À LA VOLAILLE, FONDUE DE POIREAUX ET CHAMPIGNONS ���������������������������������������������������������  19�80 € / kg
742 TOURTE BOUCHÉE À LA REINE AUX RIS DE VEAU ����������������������������������������������������������������������������������  28�00 € / kg

234 FILET MIGNON DE PORC EN CROÛTE ���������������������������������������������������������������������������������������������������  24�00 € / kg
235 FILET MIGNON DE VEAU EN CROÛTE ���������������������������������������������������������������������������������������������������  48�00 € / kg
230 FILET DE BOEUF WELLINGTON AU FOIE GRAS DE CANARD ���������������������������������������������������������������������  48�00 € / kg
232 L’INCONTOURNABLE JAMBON EN CROÛTE ������������������������������������������������������������������������������������������  21�00 € / kg
795 LE FEUILLETÉ DE POISSON AUX HERBES ET CREVETTES ������������������������������������������������������������������������  22�00 € / kg

612 COQUILLE ST JACQUES ������������������������������������������������������������������������������������������������������������� 8�90 € / pièce
613 NOIX DE ST JACQUES EN CROÛTE ET SA FONDUE DE LÉGUMES ������������������������������������������������������� 10�50 € / pièce
830 BOUCHÉE AUX FRUITS DE MER ET SA CROÛTE (350 GRS) ��������������������������������������������������������������� 10�50 € / la part
884 PAVÉ DE SAUMON À LA CRÈME DE HOMARD ET RISOTTO ��������������������������������������������������������������� 16�00 € / la part
889 FILET DE ST PIERRE GRILLÉ ET SON BEURRE BLANC AU SAUTERNES, FLAN DE CAROTTES ET ÉPINARDS �������� 17�00 € / la part
887 FILET DE SANDRE POÊLÉ ET SON FUMET DE MOULES SAFRANÉ, PÂTES FINES ����������������������������������� 17�00 € / la part

Spécialités en croûte

Poissons cuisinés (à réchauffer)

732 BAECKEOFFE AUX 3 VIANDES (BOEUF, PORC, AGNEAU) ����������������������������������������������������������������������� 9�80 € / la part
7250 BOUCHÉE À LA REINE (350 GRS) ET SON VOL AU VENT ���������������������������������������������������������������������� 7�50 € / la part
726 ROSBEEF DE BOEUF EN SAUCE ���������������������������������������������������������������������������������������������������� 7�95 € / la part

Plats cuisinés traditionnels (à réchauffer)
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724 CIVET DE BICHE/CERF AUX ÉPICES DE NOËL ���������������������������������������������������������������������������������� 12�80 € / la part
621 NOISETTE DE FILET DE BICHE GRAND VENEUR ET CHAMPIGNONS DES BOIS �������������������������������������� 18�00 € / la part
619 RONDIN DE VEAU POÊLÉ ET SES GIROLLES EN PERSILLADE ������������������������������������������������������������� 15�00 € / la part
685 QUASI DE VEAU BASSE TEMPÉRATURE ET CRÈME DE MORILLES ������������������������������������������������������ 20�00 € / la part
631 FILET DE CANETTE AUX FRUITS ROUGES ET RÉDUCTION BALSAMIQUE AU MIEL ���������������������������������� 17�00 € / la part
867 NOUGATINE DE FILET DE CHAPON, NOISETTES, FRUITS CONFITS ET RAISINS DE CORINTHE ����������������� 17�00 € / la part

6430 CHOU ROUGE CONFIT AUX POMMES ET AUX MARRONS (150 GRS) ������������������������������������������������������� 2�30 € / la part
6320 SPAËTZLES  (200 GRS) ������������������������������������������������������������������������������������������������������������������ 2�50 € / la part
6270 GRATIN DAUPHINOIS (250 GRS) ����������������������������������������������������������������������������������������������������� 3�10 € / la part
6730 WOK DE LÉGUMES (150 GRS) ��������������������������������������������������������������������������������������������������������� 3�10 € / la part
681 POÊLÉE DE CHAMPIGNONS EN PERSILLADE (150 GRS) ���������������������������������������������������������������������� 2�80 € / la part
672 MOUSSELINE DE PATATES DOUCES AUX AMANDES GRILLÉES (200 GRS) ���������������������������������������������� 2�80 € / la part
669 TRILOGIE DE LÉGUMES ����������������������������������������������������������������������������������������������������������������

Flan de carottes/épinards, tomate confite et pommes de terre rôties
4�80 € / la part

Plats cuisinés de fêtes (à réchauffer)

Garnitures
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490 JAMBON AU VIN SANS OS ���������������������������������������������������������������������������������������������������������������  21�00 € / kg
628 JAMBON AUX ÉPICES DE NOËL - Une création FECHTER ! ��������������������������������������������������������������������������  24�00 € / kg

Nos jambons (à réchauffer)
primés en 2022 pour la 4ème fois «meilleur jambon d’Alsace»

784 FONDUE CHINOISE ET SES 3 SAUCES (TARTARE, AÏOLI, COCKTAIL) ��������������������������������������������������������� 12�50 € / la part
751 PIERRADE ET SES 3 SAUCES (TARTARE, AÏOLI, COCKTAIL) ��������������������������������������������������������������������� 10�50 € / la part 
786 PLANCHA ET SES 3 SAUCES (TARTARE, AÏOLI, COCKTAIL)���������������������������������������������������������������������� 10�50 € / la part 

Fondue, pierrade et plancha

819 BÛCHE « LA CAPRICIEUSE » (4 PERSONNES) �������������������������������������������������������������������������������
Framboise, vanille Bourbon et croquant noisette

18�50 € / la bûche

820 BÛCHE « LE BOUNTY » (4 PERSONNES) ���������������������������������������������������������������������������������������
Coco-chocolat et crémeux citron

18�50 € / la bûche

Desserts «Maison»
par notre chef Fabrice

660 CRÈME DE MORILLES (150 GRS) ����������������������������������������������������������������������������������������������������� 2�80 € / la part
642 PÉRIGUEUX TRUFFÉE (100 GRS) ����������������������������������������������������������������������������������������������������� 3�20 € / la part
827 GRAND VENEUR AUX CHAMPIGNONS DES BOIS (150 GRS) ����������������������������������������������������������������� 2�50 € / la part
837 CRÈME AUX CHAMPIGNONS DE PARIS (150 GRS) ������������������������������������������������������������������������������ 2�30 € / la part
658 POISSON BEURRE BLANC AU SAUTERNES (100 GRS)������������������������������������������������������������������������� 2�30 € / la part

Sauces «Maison»
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318 CHAPON FERMIER D’ALSACE - PAC* LABEL ROUGE����������������������������������������������������������������������������  17�50 € / kg
309 DINDE FERMIÈRE D’ALSACE - PAC* LABEL ROUGE ����������������������������������������������������������������������������� 18�90 € / kg
319 CHAPON FERMIER DES LANDES - PAC* LABEL ROUGE ������������������������������������������������������������������������ 18�00 € / kg
295 CHAPON DE PINTADE DES LANDES - PAC* LABEL ROUGE �������������������������������������������������������������������� 21�00 € / kg
275 POULARDE FERMIÈRE DES LANDES - PAC* LABEL ROUGE ������������������������������������������������������������������� 16�00 € / kg
327 CANETTE FERMIÈRE DES LANDES - PAC* LABEL ROUGE ��������������������������������������������������������������������� 16�20 € / kg
325 PINTADE FERMIÈRE DES LANDES - PAC* LABEL ROUGE ���������������������������������������������������������������������� 13�85 € / kg
266 CAILLE DES LANDES - PAC* ������������������������������������������������������������������������������������������������������������ 4�20 € / pièce
306 POULET DE BRESSE - PAC* ������������������������������������������������������������������������������������������������������������� 24�00 € / kg
320 OIE À RÔTIR - PAC* ����������������������������������������������������������������������������������������������������������������������� 28�00 € / kg
283 SUPRÈME DE PINTADE ������������������������������������������������������������������������������������������������������������������� 27�80 € / kg
330 FILET DE CANARD�������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������� 28�50 € / kg
281 MAGRET DE CANARD ��������������������������������������������������������������������������������������������������������������������� 30�00 € / kg
288 FARCE POUR VOS VOLAILLES ����������������������������������������������������������������������������������������������������������

Porc, veau, volaille, foie de volaille, oignons, farce fine, marrons, crème, pain
18�00 € / kg

Sélection de volailles pour les fêtes
prêtes à cuire

* Prêt à cuire
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Volaille
311 CHAPON DÉSOSSÉ FARCI ��������������������������������������������������������������������������������������������������������������� 25�00 € / kg
292 DINDE FERMIÈRE FARCIE ��������������������������������������������������������������������������������������������������������������� 19�50 € / kg
267 CAILLE FARCIE AU FOIE GRAS DE CANARD ���������������������������������������������������������������������������������������� 8�10 € / pièce
279 RÔTI DE CANARD À L’ORANGE ��������������������������������������������������������������������������������������������������������� 29�00 € / kg
891 POULARDE DÉSOSSÉE FARCIE AUX MORILLES ����������������������������������������������������������������������������������� 25�00 € / kg

Veau
120 RÔTI FARCI AUX MARRONS ET À L’ORANGE �������������������������������������������������������������������������������������� 42�00 € / kg
138 RÔTI FARCI AUX MORILLES ET PISTACHES ���������������������������������������������������������������������������������������� 42�00 € / kg
116 LE TRADITIONNEL VEAU ORLOFF �����������������������������������������������������������������������������������������������������

jambon, emmental
34�00 € / kg

117 FILET FARCI AUX RIS DE VEAU �������������������������������������������������������������������������������������������������������� 42�00 € / kg

porc
385 FILET MIGNON FORESTIER �������������������������������������������������������������������������������������������������������������� 24�50 € / kg
349 RÔTI JULIANA �������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������

Echine farcie aux oignons, lardons, croûtons, farce fine
18�50 € / kg

348 FILET CHASSEUR AUX GIROLLES ����������������������������������������������������������������������������������������������������� 22�00 € / kg

Agneau
222 FILET PRÉPARÉ AUX HERBES ���������������������������������������������������������������������������������������������������������� 48�00 € / kg
201 GIGOT RACCOURCI NATURE ������������������������������������������������������������������������������������������������������������ 31�00 € / kg
218 EPAULE DÉSOSSÉE, ROULÉE ET ASSAISONNÉE ���������������������������������������������������������������������������������� 28�50 € / kg
214 GIGOT DÉSOSSÉ, ROULÉ ET PRÉPARÉ AUX HERBES ���������������������������������������������������������������������������� 36�50 € / kg

Boeuf
1 FILET DE BOEUF NATURE, EN STEACK OU EN RÔTI ������������������������������������������������������������������������������ 56�00 € / kg
22 VIANDE À FONDUE BOURGUIGNONNE COUPÉE OU ENTIÈRE ������������������������������������������������������������������ 29�00 € / kg
16 ROSBEEF BARDÉ DANS LE RUMSTEACK �������������������������������������������������������������������������������������������� 28�00 € / kg
12 CÔTE DE BOEUF MATURÉE (5/6 SEMAINES) ������������������������������������������������������������������������������������������ 36�00 € / kg

Spécialités de viandes 
prêtes à mettre au four
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biche
260 FILET SANS OS �������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������� 48�00 € / kg
259 GIGOT SANS OS ROULÉ ��������������������������������������������������������������������������������������������������������������������� 26�50 € / kg
261 VIANDE POUR CIVET SANS OS ����������������������������������������������������������������������������������������������������������� 19�00 € / kg

chevreuil
253 SELLE AVEC OS ������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������� 56�00 € / kg
250 GIGOT AVEC OS ������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������� 29�00 € / kg
254 VIANDE POUR CIVET SANS OS ����������������������������������������������������������������������������������������������������������� 26�00 € / kg

sanglier
255 GIGOT DE JEUNE SANGLIER AVEC OS �������������������������������������������������������������������������������������������������� 23�00 € / kg
256 FILET/DOS DE SANGLIER SANS OS ����������������������������������������������������������������������������������������������������� 32�00 € / kg

Gibiers
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39.00 € / personne

835 + 682
FOIE GRAS DE CANARD ET SON CHUTNEY DE FIGUES

***
889

FILET DE ST PIERRE GRILLÉ ET SON BEURRE BLANC AU SAUTERNES
FLAN DE CAROTTES ET ÉPINARDS

***
619 + 6320

RONDIN DE VEAU POÊLÉ ET SES GIROLLES EN PERSILLADE & SPAËTZLES

RENDEZ-VOUS DANS LE MAGASIN 
OU SUR LE MARCHÉ DE VOTRE CHOIX 

Pour Noël
Jusqu’au jeudi 14 décembre 2023

Pour Nouvel An
Jusqu’au samedi 23 décembre 2023

LES MAGASINS SERONT OUVERTS : 

Pour Noël
Le samedi 23 décembre aux horaires habituels de vos magasins

Le dimanche 24 décembre de 9h à 12h (uniquement pour la récupération de 
vos commandes)
Pour Nouvel An

Le samedi 30 décembre de 7h à 16h en continu

Toutes nos équipes vous remercient de la confiance que vous leur accordez

et vous souhaitent de gourmandes et chaleureuses fêtes de fin d’année !

Les prix figurant sur le présent document sont valables au cours de la matière première en date d’impression, 
ces prix sont susceptibles d’évoluer selon les cours du marché. Les prix indiqués sont TTC.

Pour passer 
commandes

Pour chercher 
vos commandes
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Bon de commande
Votre commande pour les fêtes, à détacher et à nous communiquer

Vous souhaitez récuperer votre commande :
 le samedi 23 décembre
 le dimanche 24 décembre
 le samedi 30 décembre

au magasin de :
 Schweighouse sur Moder
 Pfaffenhoffen
 Phalsbourg
 Weitbruch
 Monswiller

 au marché  de :  ������������������������������������  
le :  ������������������������������������

Nom :  ..........................................................................................

Adresse :  ...............................................................................................................................................................................................

Mail : .....................................................................................................................................................................................................

Code postal :  ....................... Ville : ........................................

Prénom :  .....................................................................................

Téléphone : ..................................................................................

Réf. Désignation Quantité Prix unitaire Montant

Total TTC



Pour les fêtes ou simplement
pour faire plaisir tout au long de l’année

Pensez à nos corbeilles garnies
et nos bons cadeaux

Ne pas jeter sur la voie publique - Prix sous réserve d’erreurs typographiques - Produits disponibles selon les stocks 
Les poids des produits à la part sont indicatifs - Réalisation OTT Imprimeurs 67310 Wasselonne - Photos non contractuelles - Crédit photo : Freepik & Google Image

SCHWEIGHOUSE SUR MODER 
33 rue d’Ohlungen

03 88 72 77 08

PFAFFENHOFFEN
8 rue Albert Schweitzer

03 88 72 78 10

PHALSBOURG
10 place d’Armes
03 87 24 10 90

WEITBRUCH
91 rue principale
03 88 72 36 26

MONSWILLER
62 Grand rue

03 88 91 29 26

WWW�FECHTER�FR - WWW�DRIVEFECHTER�FR
Retrouvez-nous et suivez notre actualité sur notre page facebook

contact : info@FECHTER.fr

Pour le Nouvel An
Nous vous proposons également

2 buffets froids !
N’hésitez pas à demander la brochure (à partir de 12 personnes)


